
  

 

PROPOSTE MENU 2011 

 

Pesci crostacei 
 

MENU 1 

 

Battuta di salmone tiepida con 
boquet d’insalata 

**** 

Filetto di branzino 
in crosta di focaccia 

in guazzetto mediterraneo 
patate e verdure novelle 

**** 

Sgroppino al limone 

 

Chf 50.-- 

MENU 2 
 

Gamberoni croccanti 
con salsa tartara 

**** 
Sogliola al forno 

con salsa al prosecco 
perle di patate e verdura 

**** 
Crostatina alla frutta 

con sorbetto 
 

Chf 55.-- 

MENU 3 

 

Risotto all’astice e verdurine 
mantecato all’extra vergine 

**** 

Gamberi al curry 
con juillenne di crespella 

 e verdura al wok 
**** 

Semifreddo al croccante 

 

Chf 70.-- 

MENU 4 
 

Variazione d’antipasti 
del pescatore 

**** 
Saltimbocca di luccioperca 
con risotto alla parmigiana 

**** 
Crema catalana 

 
Chf 48.-- 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  

 

 

I piu rustici 
 

MENU 1 
 

Tagliata di salumi nostrani 
**** 

Brasato di manzo al vino rosso 
con risotto alla milanese 

**** 
Gelato alle noci 

con nocino 
 

Chf 49.-- 

MENU 2 
 

Minestrone ticinese 
**** 

Ossobuco alla milanese 
con puré di patate 

**** 
Pere al vino rosso 

con gelato al caramello 
 

Chf 45.-- 

MENU 3 

 

Bouquet d’insalata 
con crostone di caprino tiepido 

**** 

Spezzatino di manzo ai funghi 
con patate e verdure 

**** 

Macedonia con gelato 

 

Chf 40.-- 

MENU 4 

 

Insalata di formentino 
con crostoni di pane e lardo 

**** 

Pollo alla cacciatora 
con patate arrosto 

**** 

Creme Caramel 
 

Chf 38.-- 

MENU 5 

 

Risotto ai funghi porcini 

**** 

Guancetto di manzo 
stufate „all’antica“ 

con polenta taragna 
**** 

Torta di pane 
con gelato alla vaniglia 

 

Chf 45.-- 

 

 



  

 

L’angolo dei golosi 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MENU 1 
 
Variazione d’antipasti panoramica: 

Salmone marinato 
gamberoni croccanti 

terrina di vitello 
salumi nostrani 

bouquet d’insalata 
**** 

Risotto al prosecco e spugnole 
**** 

Lombata di vitello al forno 
salsa al timo 

gratin di patate 
ratatouille di verdura 

**** 
Semifreddo  

ai frutti della passione 
 

Chf 84.-- 

MENU 2 
 

Petali di crudo di parma 
con perle di melone 

**** 
Tortelli piacentini 
al burro e salvia 

**** 
Saltimbocca alla romana 

con puré di patate 
e verdura 

**** 
Sgroppino al pompelmo 

 
Chf 60.-- 

MENU 3 
 

Mezze penne ai pomodorini 
e mozzarella di bufala 

**** 
Sminuzzato di vitello ai funghi 

rösti di patate 
verdurine al wok 

**** 
Fantasia di frutta e sorbetti 

 
Chf 50.-- 

MENU 4 
 

Insalata mista a buffet 
**** 

Il grande bollito misto 
legumi e patate 
salsa verde 

mostarda di frutta 
senape e sale grosso 

**** 
Scelta di formaggi 

 
Chf 45.-- 



  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MENU 5 
 

Cortecce di pasta 
alle verdurine 

**** 
Guancette di vitello 
brasate al merlot 

carote, sedano e cipolle 
polenta rossa di Bruzzella 

**** 
Semifreddo al cioccolato 

 
Chf 56.-- 

MENU 6 
 

Tagliata di petto d’anatra 
affumicato 

con vinaigrette al melograno 
**** 

Risotto carnaroli 
con petali di fois-gras 

**** 
Petto di faraona  
farcito “all’antica” 

patate schiacciate alla forchetta 
legumi brasati 

**** 
Gelato al nocino 

 
Fr. 84.-- 

MENU 7 
 

Tagliata di bresaola  
con bouquet d’insalata  

e scaglie di grana 
**** 

Orecchiette al ragout di carne e 
pecorino 

**** 
Arrosto di tacchino e noce di vitello 

salsa al rosmarino 
tortino di patate   

fantasia di verdure 
**** 

Sfogliata alle mele  
con gelato vaniglia 

 
Chf 79.-- 

MENU 8 
 

Carpaccio di salmone tiepido  
con bouquet d’insalata 

 
**** 

Cannelloni di ricotta e 
mascarpone  

**** 
Cuore di filetto di manzo al forno 

salsa al pepe verde 
patate saltate 

torretta di verdure 
**** 

Coppa al caffè e cioccolato 
 

Fr. 98.— per persona 



  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Il Grand Buffet 
 

Forma di grana a scaglie, fagottini di bresaola, crudo di parma nella morsa, tagliere di salumi nostrani, 
luganighetta croccante, terrina di vitello, insalata di nervetti, polpettine piccanti, variazione d’insalate, 
verdure grigliate, trote in carpione, gamberoni fritti, carpaccio di polipo, salmone marinato e affumicato, 

focacce diverse, olive ascolane, 
tortillas alle verdure e torta al formaggio 

 
******* 

Raviolini di carne con salsa ai funghi 
 

******* 
Controfiletto di manzo al forno e salsa bernese 

carré di vitello cotto al sale 
con salsa al timo 
gratin di patate 
flan di spinaci 

 
******* 

Tortino al cioccolato  
con gelato al caramello 

 
Fr. 94.— per persona 

 


