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Zuppe Y
Suppen
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Paste e risotti
Teigwaren und \f
Risotti

NV

Pesci e crostacei
Fisch und Krustentiere

Hotel Cadro Panoramica

Lugano
Misticanza d’insalata verde CHF
Griner Salat
Insalata mista “Panoramica” CHF

Gemischter Salat ,Panoramica”

Gamberoni croccanti con salsa tartara CHF
Knusprige Riesen-Crevetten mit Tartar-Sauce

Tagliata di salumi nostrani CHF
Tessinerteller mit Salami, Bresaola, Rohschinken etc.

Club sandwich con salmone affumicato CHF
Club Sandwich mit Rauchlachs

Minestrone invernale con crostini CHF
Minestrone mit Wintergemuise und Crostini

Zuppa di cipolle con crostone al formaggio CHF
Zwiebelsuppe mit Kdsecroltons

Risotto ai carciofi CHF
Risotto mit Artischocken

Risotto ai crostacei CHF
Risotto mit Krustentieren

Gnocchi di patate al ragu CHF
Kartoffelgnocchi mit Bolognaise Sauce

Spaghetti Caruso CHF
Spaghetti Caruso (Rindfleisch, Tomaten Curry, Rahm)

Spaghetti alla carbonara CHF
Spaghetti “Carbonara”

Orecchiette ai broccoli e peperoncino CHF
Orecchiette mit Broccoli und Pfefferschoten

Penne ai gamberi CHF
Penne mit Crevetten

Maccheroni al formaggio dell’alpe CHF
Maccheroni mit Alpkéase

Raviolini di carne ai funghi CHF
Hausgemachte Ravioli mit Pilzen

Tris di paste panoramica CHF
Dreierlei Teigwaren “Panoramica”

Menu di pasta (5 portate — dessert incluso) CHF
Pasta Menu (5 Gange — Dessert inklusiv)

Filetto di pesce persico in pastella CHF
salsa tartara, insalata mista, patate fritte

Eglifilets gebacken, Tartare Sauce,

Gemischter Salat und Pommes frites

Saltimbocca di Luccioperca CHF
con risotto alla parmigiana

Zanderfilet-Saltimbocca

mit Parmesan Risotto

Misto di crostacei spadellato CHF
con salsa al curry, riso pilaw e verdurine al wok

Krustentiere- Spiess mit Curry Sauce

Pilaw Reis und GemUlise aus dem Wok
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Fleisch

Vegetariani
Vegetarish

V Vegetariani
Vegetarisch
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Bollito misto con salsa verde

mostarda di frutta e patate e verdure bollite

Klassisches *Bollito Misto*
Salsa verde, Senffrichte
Salzkartoffeln und Gemise

Brasato di manzo alle verdure e merlot

Perle di patate

Rindsschmorbraten an Merlot — Sauce

Gemiuise und Kartoffelperlen

Scottadito d’agnello alla griglia

Salsa alle erbe, patate fritte e spinaci saltati

Lammkoteletten vom Grill

Krautersauce, Pommes Frites und Blattspinat

Fiorentina di manzo alla griglia

Salsa Béarnaise

Fantasia di patate e verdure

Fiorentina vom Grill

(1 Person: 5009, 2 Personen: 1kg)

Zubereitungsdauer 30 Min.)
Sauce Bérnaise

Saisongemise und Bratkartoffeln

Sminuzzato di vitello alle spezie d’oriente
verdure al wok e riso pilaw

Geschnezteltes Kalbfleisch
an einer orientalischen Rah
Gemuise aus dem WOK
Pilaw Reis

msauce

Crudo e cotto di verdure con vinaigrette
all’olio extra vergine di oliva

Rohes-und gekochtes Gemise an Vinaigrette-Sauce

mit Olivendl “extra vergine”

Piatto di sapori d’oriente con pane chapati
Allerlei vegetarische Gerichte aus dem Orient

mit Chapati-Brot

Club Sandwich vegetariano con patate fritte
Vegetarisches Club Sandwich mit Pommes Frites

Uberraschungs -Menu

Menu “Sorpresa”
3 portate 68.00
4 portate 75.00

3 Gange 68.00

4 Gange 75.00

pro Person
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